
 

POST�S

TARTA DE FRUTOS ROJOS $124
con ganache de chocolate blanco

GELATINA DE MOSAICO $49
con salsa de mango

FLAN DE ELOTE $69
con salsa de cajeta y frutos 
rojos

 $52
 $69
 $74
 $69
 $78
 $78
 $48
 $71
 $78
 $79
 $92
 $72
 

$71 
$46 
$55
$55
$77 

$88
$54
 

$45
$54
$46
$55
$82
$82
$82
$71
$71

$36
$67
$16 
$16 
$16 
$16 
$16 

  
  
 

Espresso Americano
Capuccino Caliente/Frío

Capuccino FRAPPÉ
Latte
Chai Latte Caliente/Frío

Chai Latte sugar free Caliente/Frío

Selección de Té
Matcha Latte Caliente/Frío

Café Mocha Caliente/Frío

Arroz con leche latte Caliente/Frío

Arroz con leche latte FRAPPÉ
Chocolate Caliente 

Jugos Naturales
Aguas Frescas
Agua Natural Hethe
Agua Mineral Hethe
BúHo SODA TAMARINDO/COLA

Agua Embotellada Sta. María
FÉlix schorle
Shot de café extra
Leche de soya/almendra
Not milk ligera
Crema Batida
Jarabe crema irlandesa / avellana / menta /
vainilla / vainilla sugar FREE

Espresso
Espresso Doble
Cortado
Doble Cortado
Cold Brew Pay mora azul
Cold Brew Pay mora azul c/ Horchata

Cold Brew Pay mora azul c/ Leche

latte caramel coco Caliente/Frío

latte horchata menta Caliente/Frío

 

 $57 
 $82 
 $85 
 $82 
 $89 
 $89 
 $55 
 $82
 $92 
 $93
 $109 
 $83 
 

CHEESECAKE DE REQUESÓN $109
con mermelada de chabacano

CREMOSO DE LIMÓN $69
con galleta de vainilla y trozos 
de kiwi y fresa

Med Gde Med Gde

B�ID� DOMINGOS Y DÍAS FESTIVOS DE 8:00 AM - 2:00 PM
DE 7:00 AM - 1:00 PM 

Café de Coatepec Veracruz, Finca Piedra Parada. Usamos leche Santa Clara. La leche light y deslactosada light no tienen costo extra.

¡Nuevo!

¡Nuevo!

¡Nuevo!

$82
$82



D�AYU�S

  

pollo deshebrado (+$73)     cecina de Yecapixtla (+$89)      Pastor                (+$73)       chorizo verde de Toluca (+$50) 

tocino (+$55)      jamón de pavo (+$63)       Divorciados con jamón y chorizo (+$63)       huevo frito (+$37) 

Orden de Fruta de Temporada                                 $99
más yogurt y/o granola hecha en casa (+$37)

Sincronizadas                                     $141
de quesillo con jamón de pavo y salsa mexicana

Trío de tlacoyos + agrega complemento                            $109
uno relleno de frijol y dos de requesón con ensalada de nopales a la mexicana y queso fresco

Sopes (3) + agrega complemento                               $84
con frijoles refritos, crema, queso fresco, cilantro, aguacate y polvo de quelites

Sopes de Nopal (3) + agrega complemento                           $99
preparados con masa de nopal con frijoles refritos, crema, queso fresco, cilantro, aguacate y polvo de quelites 

Desayuno de campeones                                   $223
dos huevos estrellados, salchicha de desayuno, tocino, chilaquiles verdes o rojos y dos hot cakes con mantequilla 
y jarabe maple o mermelada de la casa

Molletes + agrega complemento                               $127
baguette con mix de quesos, frijoles refritos y salsa mexicana

Quesapibiles (2)                                      $145
quesadillas de cochinita pibil, doradas al comal, queso, salsa xnipec y aguacate

Enchiladas Verdes (4)                                  $179
de pollo con crema, queso fresco, cebolla blanca, aguacate y cilantro

Enchiladas Suizas (4)                                  $199 
de pollo,  bañadas en salsa verde suiza, queso gouda, aguacate y cilantro

Enmoladas (4)                                     $194
de pollo con queso fresco, crema, cebolla blanca, aguacate y cilantro

Enfrijoladas (4)                                    $149
de pollo, salsa de ayocote morado, crema, aguacate, cebolla morada y queso chiapas rayado

�EVOS Y OM�E��

Huevos a la Mexicana                                  $119
huevos revueltos con jitomate, cebolla y chile, acompañados de frijoles refritos con queso chiapas

Huevos Rancheros                                    $129
huevos estrellados montados en tortilla de maíz, bañados en salsa roja, con polvo de chicharrón y cilantro, 
acompañados de frijoles refritos con queso chiapas

Huevos Tirados                                     $119
huevos revueltos con frijoles de la olla, plátano macho frito, queso panela, chile serrano, cebolla morada y cilantro

Huevos con Machaca a la Mexicana                             $189
con salsa de chile guajillo, frijoles refritos y queso fresco, acompañados de tortillas de harina

Cambia por sólo claras (+$29) 

COMPLEMENTOS

¡Nuevo!



Huevos Estrellados Divorciados                               $129
sobre tortilla de maíz, bañados en salsa roja y verde, polvo de chicharrón y cilantro, acompañados 
de frijoles refritos con queso chiapas 

Huevos revueltos con Jamón de Pavo                             $134
acompañados de frijoles refritos con queso chiapas 

Omelette de Champiñones con Queso Oaxaca                          $179 
servido con salsa verde, cebolla y cilantro, acompañado de frijoles refritos con queso chiapas

Omelette de Queso de Cabra con Espinaca                           $185 
servido con caldillo de jitomate y flor de calabaza deshidratada, acompañado de frijoles refritos
con queso chiapas

Omelette relleno de chilaquiles                               $159 
con salsa de chile cascabel, polvo de chicharrón, queso fresco, aguacate, cebolla morada, cilantro,
crema, acompañado de frijoles refritos con queso chiapas

�T�PA�S
elaborados con pan horneado diariamente en nuestra panadería.

�EVOS Y OM�E��

SÁNDWICH DE CLARAS                                   $164
con espinaca, queso crema, champiñones y requesón en pan brioche hecho en casa, 
acompañado de ensalada verde con vinagreta Peltre

SÁNDWICH DE HUEVO                                   $164
con jamón de pavo y queso gouda en pan de caja hecho en casa

SÁNDWICH DE PAN DE CAJA INTEGRAL                              $181
con jamón de pechuga de pavo, queso panela, arúgula, jitomate, mayonesa y aderezo de mostaza y miel, 
acompañado de ensalada verde con vinagreta Peltre

SÁNDWICH DE Sirloin Prime                                 $239
con costra de queso, chile chipotle, aguacate y frijoles refritos en pan de cacao (hecho con nuez de la india), 
acompañado de ensalada verde con vinagreta Peltre

SÁNDWICH MONTE CRISTO                                  $219
con jamón de pechuga de pavo y queso gouda en pan de caja, espolvoreado con azúcar glass, acompañado 
de ensalada verde con vinagreta Peltre

GRILLED CHEESE SÁNDWICH                                  $199
con queso cheedar, mix de quesos, queso gouda gratinados y mayonesa de chipotle en pan brioche hecho en casa, 
acompañado de papas crujientes con polvo de chiles

Montado de Pavo Rostizado con Hierbas                            $189
sobre pan rústico con frijol, queso panela, mayonesa, aguacate y ensalada de arúgula con verdolagas, 
rábano y mostaza antigua

Avocado Toast                                      $179
con queso mozzarella, aguacate, jitomates cherry, ensalada verde, huevo al gusto y reducción de balsámico



�T�PA�S

�I��I�S
COMPLEMENTOS

Agrega tocino (+$55) � DULCE

elaborados con pan horneado diariamente en nuestra panadería.

Toast de salmón CURADO                                 $219
con jocoque, huevo cocido, aceituna negra y alcaparras, acompañado de ensalada verde

Croissant de claras                                   $144
croissant hecho en casa, queso gouda y mayonesa de chipotle

CROISSANT de jamón de pavo                                $159
croissant hecho en casa,  mix de quesos y mayonesa de chipotle

BAGUETTE DE PECHUGA DE POLLO                                $179
con pepino, guacamole, mayonesa chipotle, cebolla morada, jitomate, lechuga, vinagreta Peltre y queso fresco, 
acompañada de papas crujientes con polvo de chiles

BAGUETTE French dip                                   $279 
con Sirloin Prime, mix de quesos, cebolla caramelizada, mayonesa, arúgula y aderezo de mostaza y miel, con jugo de carne 
para remojar, acompañada de papas crujientes con polvo de chiles

TORTA DE MILANESA DE RES                                 $234
con jitomate, cebolla, lechuga, frijoles, guacamole y queso panela, acompañada de ensalada verde con vinagreta Peltre

Pan FrancéS                                      $159
de pan brioche con jarabe de maple y frutos rojos 

Hot cakes                                        $169
con amaranto, fruta de temporada, mantequilla y jarabe de maple o mermelada de la casa o miel de abeja

Bisquets                                        $106
a la plancha con mantequilla con mermelada hecha en casa                         

Concha con Nata                                    $102
concha hecha en casa de chocolate o vainilla

Chilaquiles Rojos, Verdes o Divorciados                            $126
con crema, queso fresco y cebolla blanca acompañado de bolillo

Chilaquiles con salsa de chile cascabel                            $179
con queso fresco, cebolla morada, crema, cilantro y polvo de chicharrón, acompañado de bolillo

Chilaquiles poblanos                                   $199
en salsa cremosa de chile poblano, queso gratinado, chorizo verde, cebolla morada y cilantro

Guarnición de Chilaquiles Rojos, Verdes o Divorciados                       $57
servidos con el plato de tu preferencia

pollo deshebrado (+$73)     cecina de Yecapixtla (+$89)      Pastor                   (+$73)      huevo frito (+$37)



 

POST�S

TARTA DE FRUTOS ROJOS $124
con ganache de chocolate 
blanco

GELATINA DE MOSAICO $49
con salsa de mango

FLAN DE ELOTE $69
con salsa de cajeta y frutos 
rojos

 $52
 $69
 $74
 $69
 $78
 $78
 $48
 $71
 $78
 $79
 $92
 $72
 

$71 
$46 
$55
$55
$77 

$88
$54
 

$45
$54
$46
$55
$82
$82
$82
$71
$71

$36
$67
$16 
$16 
$16 
$16 
$16 

  
  
 

Espresso Americano
Capuccino Caliente/Frío

Capuccino FRAPPÉ
Latte
Chai Latte Caliente/Frío

Chai Latte sugar free Caliente/Frío

Selección de Té
Matcha Latte Caliente/Frío

Café Mocha Caliente/Frío

Arroz con leche latte Caliente/Frío

Arroz con leche latte FRAPPÉ
Chocolate Caliente 

Jugos Naturales
Aguas Frescas
Agua Natural Hethe
Agua Mineral Hethe
BúHo SODA TAMARINDO/COLA

Agua Embotellada Sta. María
FÉlix schorle
Shot de café extra
Leche de soya/almendra
Not milk ligera
Crema Batida
Jarabe crema irlandesa / avellana / menta /
vainilla / vainilla sugar FREE

Espresso
Espresso Doble
Cortado
Doble Cortado
Cold Brew Pay mora azul
Cold Brew Pay mora azul c/ Horchata

Cold Brew Pay mora azul c/ Leche

latte caramel coco Caliente/Frío

latte horchata menta Caliente/Frío

 

 $57 
 $82 
 $85 
 $82 
 $89 
 $89 
 $55 
 $82
 $92 
 $93
 $109 
 $83 
 

CHEESECAKE DE REQUESÓN $109
con mermelada de chabacano

CREMOSO DE LIMÓN $69
con galleta de vainilla y trozos 
de kiwi y fresa

Med Gde Med Gde

B�ID�
Café de Coatepec Veracruz, Finca Piedra Parada. Usamos leche Santa Clara. La leche light y deslactosada light no tienen costo extra.

¡Nuevo!

¡Nuevo!

¡Nuevo!

$82
$82

Sábados de 2:00 pm a 11:00 pm Domingos y días festivos de 2:00 pm a 10:00 pm
DE 1:00 PM - 11:00 PM 



�T�D�

SOP�

  

pollo deshebrado  (+$73)     cecina de Yecapixtla (+$89)      Pastor                  (+$73)       chorizo verde de Toluca (+$50) 

ORDEN DE GUACAMOLE                                    $119
con jitomate, cebolla blanca, cilantro y chile manzano, acompañado de cebolla caramelizada y chicharrón seco

sopes (3) + agrega complemento                               $84 
con frijoles refritos, crema, queso fresco, cilantro, aguacate y polvo de quelites 

sopes DE NOPAL (3) + agrega complemento                           $99  
preparados con masa de nopal con frijoles refritos, crema, queso fresco, cilantro, aguacate y polvo de quelites

TRÍO DE TLACOYOS + agrega complemento                            $109 
uno relleno de frijol y dos de requesón con ensalada de nopales a la mexicana y queso fresco

FIDEO SECO                                       $99 
con crema, queso fresco y aguacate.  

SOPA DE VERDURAS                                    $89 
con caldillo de jitomate y verduras mezcladas con pasta de municiones

SOPA AGUASCALIENTES                                   $99
caldo de pollo con un toque de crema con chile poblano, flor de calabaza, granos de elote, quesillo y pollo deshebrado

SOPA DE TORTILLA                                    $109
con crema, queso fresco, aguacate y chile pasilla

cALDO DE POLLO CON PASTA DE CARACOL                             $109
con pollo deshebrado, queso panela, aguacate, arúgula, berros, cebolla y chile serrano 

�SA�D�

ENSALADA VERDE                                     $133
con quelites cenizos, elote baby asado, queso de cabra, lechuga, espinaca, germen de alfalfa y vinagreta de mostaza y miel

ENSALADA DE BETABEL                                   $145
mezcla de lechugas, cubos de betabel rostizados, almendra caramelizada, queso de cabra, 
supremas de naranja y vinagreta de naranja

ENSALADA césaR con tocino crujiente                             $145
corazones de lechuga, queso parmesano, crutón de pan artesanal y aderezo césar

COMPLEMENTOS

complemento   pechuga asada (+$71)



pechuga GRATINADA                                    $219
empanizada, salsa de jitomate con albahaca, gratinada con queso gouda y acompañada de fideo seco

QuesaPibiles (2)                                     $145
quesadillas de cochinita pibil, doradas al comal, queso, salsa xnipec y aguacate

Albóndigas en Salsa Roja                                 $174
queso chiapas y arroz rojo, acompañadas de tortillas de maíz

Tortitas de Carne de Res                                  $174
en salsa verde tatemada, cebolla morada y cilantro, acompañadas de frijoles negros y tortillas de maíz

Tampiqueña                                      $249
de filete de res con guacamole, enchilada verde, rajas con crema, frijoles refritos con queso chiapas 
y tortillas de maíz

Puntas de Res en Salsa de Chile Pasilla                            $234
papa cambray, nopales, chicharrón troceado y cilantro, acompañadas de frijoles de la olla de 

Milanesa de Pollo Empanizada                                $184
servida con ensalada verde y vinagreta Peltre, acompañada de papas crujientes con polvo de chiles

Smash Burger + agrega tocino                               $229
en pan suave, vinagreta especial del chef y queso Cheddar, acompañada de papas crujientes con polvo de chiles 

burrito de Sirloin Prime                                  $219 
con queso fresco, aguacate y frijoles, acompañado de papas crujientes con polvo de chiles y queso parmesano,
servido con salsa de chile cuaresmeño

Nopales con Queso Panela Asado                               $109
en salsa de chile pasilla, con aguacate, cebolla morada y cilantro

Flautas doradas (3)                                   $141 
de tinga de pollo, crema, queso fresco y lechuga

Enchiladas Verdes (4)                                  $179  
de pollo, con crema, queso fresco, cebolla blanca, aguacate y cilantro                       
           
Enchiladas Suizas (4)                                  $199  
de pollo, bañadas en salsa verde suiza, queso gouda, aguacate y cilantro

Enmoladas (4)                                      $194
de pollo con queso fresco, crema, cebolla blanca, aguacate y cilantro

Enfrijoladas (4)                                    $149  
de pollo, salsa de ayocote morado, crema, aguacate, cebolla morada y queso chiapas rayado

Sincronizadas                                     $141
de quesillo con jamón de pavo y salsa mexicana

Molletes + agrega complemento                               $127
baguette con mix de quesos, frijoles refritos y salsa mexicana

elaborados con pan horneado diariamente en nuestra panadería.

P�TI�OS

�T�PA�S

SÁNDWICH DE PAN DE CAJA INTEGRAL                              $181
con jamón de pechuga de pavo, queso panela, arúgula, jitomate, mayonesa y aderezo de mostaza y miel, 
acompañado de ensalada verde con vinagreta Peltre

SÁNDWICH DE Sirloin Prime                                 $239
con costra de queso, chile chipotle, aguacate y frijoles refritos en pan de cacao (hecho con nuez de la india), 
acompañado de ensalada verde con vinagreta Peltre

GRILLED CHEESE SÁNDWICH                                  $199
con queso cheedar, mix de quesos, queso gouda gratinados y mayonesa de chipotle en pan brioche hecho en casa, 
acompañado de papas crujientes con polvo de chiles

 
tocino (+$55)      jamón de pavo (+$63)       Divorciados con jamón y chorizo (+$63)      chorizo verde de toluca ($50)          

COMPLEMENTOS

¡Nuevo!



�T�PA�S
elaborados con pan horneado diariamente en nuestra panadería.

BAGUETTE DE PECHUGA DE POLLO                                $179
con pepino, guacamole, mayonesa chipotle, cebolla morada, jitomate, lechuga, vinagreta Peltre y queso fresco, 
acompañada de papas crujientes con polvo de chiles

BAGUETTE French dip                                   $279 
con Sirloin Prime, mix de quesos, cebolla caramelizada, mayonesa, arúgula y aderezo de mostaza y miel, 
con jugo de carne para remojar, acompañada de papas crujientes con polvo de chiles

TORTA DE MILANESA DE RES                                 $234
con jitomate, cebolla, lechuga, frijoles, guacamole y queso panela, acompañada de ensalada verde con vinagreta Peltre

Montado de Pavo Rostizado con Hierbas                            $189
sobre pan rústico con frijol, queso panela, mayonesa, aguacate y ensalada de arúgula con verdolagas, 
rábano y mostaza antigua

Avocado Toast                                      $179
con queso mozzarella, aguacate, jitomates cherry, ensalada verde, huevo al gusto y reducción de balsámico

Toast de salmón CURADO                                 $219
con jocoque, huevo cocido, aceituna negra y alcaparras acompañado de ensalada verde

CROISSANT de jamón de pavo                                 $159
croissant hecho en casa, mix de quesos y mayonesa de chipotle

�I��I�S
COMPLEMENTOS

Agrega tocino (+$55) � DULCE

Pan FrancéS                                      $159
de pan brioche con jarabe de maple y frutos rojos.

Bisquets                                        $106
a la plancha con mantequilla con mermelada hecha en casa                           

Concha con Nata                                    $102
concha hecha en casa de chocolate o vainilla

Chilaquiles Rojos, Verdes o Divorciados                            $126
con crema, queso fresco y cebolla blanca acompañado de bolillo

Chilaquiles con salsa de chile cascabel                            $179
con queso fresco, cebolla morada, crema, cilantro y polvo de chicharrón, acompañado de bolillo

Chilaquiles poblanos                                   $199
en salsa cremosa de chile poblano, queso gratinado, chorizo verde, cebolla morada y cilantro

Guarnición de Chilaquiles Rojos, Verdes o Divorciados                       $57
servidos con el plato de tu preferencia

pollo deshebrado (+$73)     cecina de Yecapixtla (+$89)      Pastor                (+$73)      huevo frito (+$37)


